Ulubiona zupa ogorkowa, zdrowa, smaczna, kolorowa ©

Sktadniki:

1,75 1 wody, 1 tyzeczka soli, warzywka: marcheweczka, pietruszka, plaster selera, mafa
cebuleczka, 4 - 5 ziemniaczkow, ogoreczki kiszone (4 -5 sztuk), 1 listek laurowy, 2 - 3 ziela

angielskie, 1tyzka masetka klarowanego, 150 ml Smietany

Przygotowanie:

Roztopi¢ w garnku masetko, doda¢ umyte, obrane i starte na tarce warzywka: marcheweczke,
pletruszke do tego umyte, obrane i pokrojone w kostke ziemniaki, oraz selera i cebule w catosci.

Gotujemy az warzywa bedq miekkie (ok. 20 minut), nastepnie dodajemy listek laurowy i ziele
angielskie oraz starte i obrane ogorki. Do matej miseczki wlewamy Smietane i dolewamy po
troszku gorqcej zupki. Na koniec calos¢ przelewamy do zupy w garnku. Wymieszamy jeszcze
raz wszystko razem i gotowe.

Smacznego!



